IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION

EINTAUCH-MIXSTAB

ROTFYHOM HCEP MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

O Macchina per ottenere diversi prodotti in base all'utensile utilizzato.
MESCOLATORE per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maio-
nese, passato di pomodoro, pesto ecc. Realizzato interamente in acciaio inox.
FRUSTA per ottenere panna montata, creme, omelette, soufflé, ecc. Realizzata
in acciaio inox.

I modelli MX40 e FX40 si differenziano nel tipo di impugnatura.

Accessori: mescolatori in acciaio inox da 300, 500 e 600 mm di lunghezza.

% An appliance to obtain various food products on the basis of the utensil
utilized.

MIXER to realize minestrone, vegetable purée, sauces, batters, mayonnaise, to-
mato purée, pesto, etc. Entirely manufactured in stainless steel.

WHIPPER to obtain whipped cream, custards, omelettes, soufflés, etc. Manu-
factured in stainless steel.

Models MX40 and FX40 differ only in the type of handle.

Accessories: stainless steel blenders of 300mm, 500mm and 600mm length.

O Machine pour obtenir différents produits en fonction de loutil utilisé :
MELANGEUR pour préparer des minestrones, des purées de Iégumes, des sau-
ces, des pates a frire, des mayonnaises, de la purée de tomate, du pesto, etc.
Fabriqué entiérement en acier inox.

FOUET pour battre la creme fouettée, les cremes, les omelettes, les soufflés, etc.
Fabriqué en acier inox.

Les modeles MX40 et FX40 se distinguent par le type de poignée.

Accessoires: mélangeurs en acier inox de 300, 500 et 600 mm de long.

Q Maschine zum Erhalt verschiedener Produkte je nach dem verwendeten
Werkzeug:

MISCHAGGREGAT zur Herstellung von Gemiisesuppen, Gemiisepiirees, Saucen,
Mayonnaise, Tomatenpaste, Pesto usw. Vollsténdig in Inox-Stahl ausgefiihrt
SCHNEEBESEN zur Herstellung von Schlagsahne, Cremes, Omelettes, Soufflés
usw. Ausgefiihrt in Inox-Stahl.

Die Modelle MX40 und FX40 unterscheiden sich in der Art des Griffes.

Zubehdr: Mischaggregate aus Inox-Stahl von 300, 500 und 600 mm Lange.

o Mdquina indicada para preparar diferentes productos en funcién del uten-
silio empleado:

MEZCLADOR para realizar menestras, purés de verduras, salsas, masa para re-
bozar, mayonesas, zumo de tomate, pesto, etc. Fabricado totalmente de acero
inoxidable.

BATIDOR para preparar nata montada, cremas, omelet, soufflé, etc. Fabricado
totalmente de acero inoxidable.

Los modelos MX40 y FX40 se diferencian por el tipo de empufadura.
Accesorios: Batidores de acero inoxidable de 300, 500 y 600 mm de largo.

O MawuHa cnyxut pna nNpuroToBNeHUA PasniuHO NPOAYKUMM B
3aBUCUMOCTI OT UCMOMb3YeMbIX HacafokK:

CMECUTEJTb ana npuroToBeHuUs 0BOLYHBIX CYNOB U MIOPe, COYCOB, KUAKOTO
TecTa, MalioHe3a, TOMaTHOI NacTbl, Coyca Necto 1 T.4. [IONHOCTbIO BbINOHEH
113 Hep>kaBeloLLeil CTanu.

BEHYUK nna npurotoneHna B36utbix CMBOK, KpemoB, OMNETOB, cydne v T.4.
BbinonHeH 13 HepxaetoLLeli cTanu.

Mogenu MX40 1 FX40 otnuyatotca mexay co6oil no Tuny pyKoATKM.
Komnnexmyrowue: cmecutenn u3 Hepxasetowueii ctanin gnuroi 300, 500 u
600 mm.
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IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION

EINTAUCH-MIXSTAB

MIXER AD IMMERSIONE MX - FX nOrPYKHOI NUKCE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MX/25 MX/40 FX/40
MODELO MO

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 250W 400w

POTENCIA MOLLHOCT

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION MOAKTIOYEHHE

VELOCITA MESCOLATORE ~ MIXER SPEED

VITESSE MIXEUR miscHERGESCHWINDIGKET 13000 rpm 11000 rpm

VELOCIDAD MEZCLADOR ~ CKOPOCTb CMECHTETA

VELOCITA FRUSTA WHIP SPEED

VITESSE FOUET SCHNEEBESENGESCHAINOIGKET 5001400 rpm

VELOCIDAD BATIDOR CKOPOCTb BEHYMKA
LUNGHEZZA MESCOLATORE MIXER LENGTH

LONGUEURMIXEUR ~ MISCHERLANGE 270 mm 300 mm - 400 mm - 500 mm - 600 mm
LARGOMEZCLADOR ~ VIVHA CMECATENA

LUNGHEZZA FRUSTA WHIP LENGTH

LONGUEUR FOUET SCHNEEBESENLANGE 350 mm

LARGO BATIDOR [UMHA BEHUMKA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE MESCOLATORE

MAX MIXER IMMERSION LEVEL (300mm) 190 mm
NIVEAU MAX D'IMMERSION DU MIXEUR 150 mm (400mm) 290 mm
MAXIMALE ENTAUCHTIEFE MISCHER (500mm) 390 mm
NIVEL MAX. DE INMERSION MEZCLADOR 500 290

MAKC. YPOBEHb NIOTPYXEHUA CMECUTENS! (600mm) 490 mm

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE FRUSTA

MAXWHIP IMMERSION LEVEL

MAXIMALE EINTAUCHTIEFE SCHNEEBESEN

NIVEAU MAX D'IMMERSION DU FOUET 200 mm
NIVEL MAX. DE INMERSION BATIDOR

MAKC. YPOBEHb MOrPYXEHNA BEHYNKA

o 155x120x790h (mm) 170x120x740h (mm)
con mescolatore / with mixer 400 mm con mescolatore / with mixer 400 mm
e 135x100x600h (mm)
ABMESSUNGEN
i 155%120x710h (mm) 170x120x660h (mm)
PASMEPbI con frusta / with whip con frusta / with whip
PESO MESCOLATORE
MIXER WEIGHT (300mm) 1,2Kg
POIDS MIXEUR 0,6Kg (400mm) 1,4 Kg
MISCHERGEWICHT / (500mm) 1,6 Kg
PESO MEZCLADOR
BEC CMECHTENA (500mm) 1,8 Kg
PESO FRUSTA WHIP WEIGHT
POIDS DU FOUET SCHNEEBESENGEWICHT 1Kg
PESO BATIDOR BEC BEHUMKA
PESO NETTO NETWEIGHT
45K 41K
POIDS NET NETTOGEWICHT ’ ’
PESO NETO BEC HETTO 1,5Kg mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip
PESO LORDO GROSS WEIGHT
58K 54K
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT / 4
PESO BRUTO BECEPYTTO 27Kg mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VR 390x275x170h (mm) 500x390x170h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0'01 8m 01033 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

FRUSTA - WHIP

MESCOLATORE - MIXER

.""-'-'_u_l_
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